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ENTRÉES
Assiette de Saumon fumé............................................................................... 8,00€....... 15,90€

Presskopf maison, crudités............................................................................. 8,00€....... 13,80€

Assiette de crudités de saison.......................................................................... 8,00€....... 12,80€

Pâté en croûte, crudités................................................................................. 8,00€........13,10€

Assiette de charcuteries, crudités..................................................................... 8,00€....... 13,80€

Tarte à l’oignon, salade verte.......................................................................................... 10,10€

6 Escargots maison, à l’Alsacienne.................................................................................... 10,20€

Les entrées en 1/2 portion commandées en plat seront majorées de 2€

SALADES
Salade aux toasts de Chèvre chaud.................................................................... 8,00€....... 13,30€

Salade tiède de Pot au feu.............................................................................. 8,00€....... 14,10€

Salade Strasbourgeoise (Emmental, cervelas, tomates, œuf dur)............................... 8,00€....... 14,10€

Salade aux lardons, Escargots et Persillade.......................................................... 8,00€....... 13,90€

Salade Fischerstub (Lardons, crème fraîche, champignons, emmental, croûtons).......... 8,00€....... 13,40€

Salade aux foies de Volailles............................................................................ 8,00€....... 13,40€

Salade Perigourdine (magrets fumés, gésiers confits, foie gras)................................. 8,00€....... 13,90€

PÂTES ET POISSONS
Filet de Sandre au Riesling, spaetzles................................................................................ 18,90€

Pennes aux Morilles et Jambon fumé................................................................................. 18,90€

Ravioles aux épinards et jambon à la crème......................................................................... 16,90€

Pennes à la Carbonara.................................................................................................. 13,90€

TARTES FLAMBÉES 

(uniquement le soir)

Tarte Flambée traditionnelle (lardons, oignons, fromage blanc)................................................ 9,00€

Tarte Flambée gratinée (traditionnelle avec emmental)........................................................... 9,90€

Tarte Flambée champignons frais (traditionnelle aux champignons ).......................................... 9,90€

Tarte Flambée Munster (traditionnelle avec munster)............................................................ 10,70€

Tarte Flambée champignons gratinée (gratinée aux champignons)............................................. 10,70€

½	        Plat



LE MENU DES PETITS
12,50 € ( jusqu’à 12 ans)

Une boisson

Escalope de Veau à la crème, spaetzles
ou

Filet de Sandre, spaetzles
ou 

Knacks, frites

Glace 2 boules

Garniture au choix : 
Spaetzles, pommes sautées, frites, légumes, pennes.
 
Salade verte: 3,00€

Garniture supplémentaire: 2,00€

Supplément de sauce:
Crème 2€, Poivre 2€, Girolles 4€, Morilles 6€

*Beurre maître d’hôtel fondu

Choucroute garnie................................. 16,90€

Camembert frit, salade verte.................... 15,20€

Fleischkiechles maison,........................... 16,30€ 
sauce grand mère, crème, ou poivre vert

Bibeleskäss, pommes de terre sautées.......... 14,50€

Grumbeerekiechles maison.......................18,10€ 
au Saumon fumé

Quenelles de foie à l’Alsacienne................. 16,80€ 
(poêlées aux lardons)

Jambonneau, salade de pommes de terre...... 16,20€

Boudins noirs, pommes de terre sautées.......17,90€

Saucisses Paysannes, pommes sautées...........17,50€

Steak haché frais de bœuf,....................... 16,50€ 
sauce à la crème ou au poivre

Rognons de Veau poêlés aux girolles........... 18,80€

Rosbif de cheval à l’Alsacienne.................. 16,50€

Civet de Biche aux Girolles...................... 18,00€

Tête de Veau, sauce gribiche..................... 16,40€

Bœuf gros sel, crudités............................ 16,30€

Bouchée à la reine, Spaetzles maison.......... 16,20€

Cervelas grillés, œuf au plat ou poivre vert....11,80€

Omelette nature ou champignons, salade..... 10,90€

Steak tartare de Bœuf, frites..................... 16,50€

Palette fumée, salade de pommes de terre..... 16,90€

Fleischnekes, salade verte........................ 16,40€

Langue de bœuf, sauce piquante................ 17,80€

SPÉCIALITÉS ALSACIENNES ET PLATS TRADITIONNELS

Nature........................................................................................................................... 19,90€

A la crème et champignons................................................................................................. 20,30€

Aux Girolles...................................................................................................................23,30€

Aux Morilles...................................................................................................................25,30€

CORDONS BLEUS

Pièce de Bœuf, beurre maître d’hôtel*......... 19,90€

Steak de Bœuf, sauce au poivre vert............ 14,90€

Steak de cheval à l’ail...............................17,90€

Escalope de Veau Viennoise...................... 18,30€

Escalope de Veau à la crème, champignons .. 19,30€

Escalope de Veau aux Girolles................... 19,80€

Escalope de Veau aux Morilles...................24,30€

Onglet de Bœuf aux échalotes.................... 17,10€

Filet de Bœuf,  beurre maître d’hôtel*......... 18,30€

Filet de Bœuf, sauce au poivre vert............. 19,80€

Filet de Bœuf aux Girolles.......................22,80€

Filet de Bœuf aux Morilles....................... 25,30€

Faux-filet de Bœuf, beurre maître d’hôtel*....17,30€

Faux-filet de Bœuf, sauce au poivre vert...... 17,80€

Faux-filet de Bœuf, sauce aux Girolles........20,20€

Faux-filet de Bœuf, sauce aux Morilles........24,90€

VIANDES



LES «CLASSIQUES»

Meringue glacée, Chantilly maison.............6,80€

Coupe Vosgienne...................................7,20€ 
(Myrtilles chaudes, glace Vanille, chantilly maison)

Tarte du jour....................................... 6,00€

Baba au rhum.......................................7,90€

Île flottante au caramel............................6,80€

Café/Chocolat Liégeois........................... 7,10€

Profiteroles maison au Chocolat................ 7,10€

Crème brûlée maison.............................6,80€

Coupe Foret Noire.................................7,50€ 
(Glace Vanille, chocolat, griottes, chantilly maison)

Café gourmand.....................................7,80€

Gaufre tiède au chocolat chaud.................. 7,10€

Pain perdu, Glace Vanille........................ 7,10€

Mousse au chocolat maison....................... 7,10€

Dame Blanche......................................6,70€

LES «IRISH»	 8,70€

Irish Coffee (Whisky)

Café Alsacien ( Marc de Gewurztraminer)

Café Normand (Calvados)

Café Lorrain (Mirabelle)

Café Français (Cognac)

Café Antillais (Rhum)

LES GLACES - 3 boules au choix	 5,90€

Vanille, Fraise, Chocolat, Café, Pistache

LES SORBETS - 3 boules au choix	 6,10€

Citron, Framboise, Pomme, Poire

LES SORBETS ARROSÉS	 8,70€

Sorbet Citron, Marc de Gewurztraminer 

Sorbet Citron, Vodka 

Sorbet Mirabelle, Mirabelle

Sorbet Framboise, Framboise

Sorbet Pomme, Calvados

Sorbet Poire, Poire Williams

DESSERTS


